
Le GAEC de la Motte 
Le GAEC de la Motte est une entreprise agricole familiale transmise de génération en génération. 

 Elle est aujourd’hui gérée par deux frères : Fabrice et Thierry Neveux. 

L’élevage est constitué de 50 blondes D’Aquitaine nourries avec les aliments de la ferme (maïs grain, maïs 
ensilage, blé, orge, foin de graminées, prairies naturelles et temporaires pâturées…) et des protéines végétales 

non OGM. 

Le siège se situe dans un petit lieu-dit nommé la Motte de Ganne sur la commune de Vivonne à 25 km au sud de 
Poitiers.  

 
.nos colis 2026 

 

 

         

                   

 

 

Soumis à certaines conditions d’achat  

(voir ci-après) 

S

Prestige 
2  kg  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

56 euros 

Tradition 7 kg         
sans échange 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à 

parée à bifteck, gîte à bifteck, 

aiguillette baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Assortiment à bourguignon  

➢ Pot au feu 
o Plat de côte 

o Jarret  

119 euros 

Tradition 7 kg        
avec échange 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à 

parée à bifteck, gîte à bifteck, 

aiguillette baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, 

tende, tende de tranche à 

rôtir) 

➢ Saucisses/merguez/haché 

(steack ou vrac) 

 

126 euros 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

   

               

                    

 

       

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prémium plus 
8  kg                   

s a n s  é c h a n g e  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à parée 

à bifteck, gîte à bifteck, aiguillette 

baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Assortiment à bourguignon  

➢ Pot au feu 
o Plat de côte 

o Jarret  

 

148 euros 

Colis prémium  
 

➢ Plus   

o Prestige :              12 % environ 

o Premier choix :    40 % environ 

o Deuxième choix : 48 % environ 

➢ Classique et poids lourd 

o Prestige :               8 % environ 
o Premier choix :    42 % environ 
o Deuxième choix : 50 % environ 

➢ Poids lourd 

Un grand poids pour un petit prix ainsi que 
le choix du poids, il peut être de 15 kg ou 
plus (20kg, 25 kg, 30 kg…) mais 15kg 
minimum ! 

Prémium plus 
8  kg                   

a v e c  é c h a n g e  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à 

parée à bifteck, gîte à bifteck, 

aiguillette baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Saucisses/merguez/haché 

(steack ou vrac) 
 

156 euros 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prémium classique 
12  kg                  

S a n s  é c h a n g e  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à parée 

à bifteck, gîte à bifteck, aiguillette 

baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Assortiment à bourguignon  

➢ Pot au feu 
o Plat de côte 

o Jarret  
 

210 euros 

Premium poids lourd 
15  kg  ou +           
S a n s  é c h a n g e  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à parée 

à bifteck, gîte à bifteck, aiguillette 

baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Assortiment à bourguignon  

➢ Pot au feu 
o Plat de côte 

o Jarret  
 

16 euros le kilo 

Prémium classique 
12  kg                  

A v e c  é c h a n g e  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à parée 

à bifteck, gîte à bifteck, aiguillette 

baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Saucisses/Merguez/Haché 

(steack ou vrac) 
 

222 euros 

Premium poids lourd 
15  kg  ou +           
A v e c  é c h a n g e  

➢ Filet en tournedos 

➢ Bavette d’aloyau/ de flanchet 

➢ Faux filet 

➢ Bifteck (Rumsteck, pièce à parée 

à bifteck, gîte à bifteck, aiguillette 

baronne, paleron) 

➢ Entrecôte, basse côte 

➢ Roastbeefs (macreuse, tende, 

tende de tranche à rôtir) 

➢ Saucisses/merguez/haché 

(steack ou vrac) 
 

16,50 euros le kilo 



 

Fonctionnement de l’option échange 
  
A l’achat des colis tradition, prémium, prémium plus et prémium poids lourd, vous avez le choix de faire un 

échange pot au feu/bourguignon contre saucisses/merguez/haché (steak ou vrac) Voici les deux types d’échange 

que l’on vous propose : 

 
➢ Echange standard  

Le bourguignon est échangé contre des steaks hachés et le pot au feu contre des saucisses (toutes catégorie) et des merguez  

➢ Echange personnalisé 
Vous choisissez d’échanger uniquement le pot au feu ou le bourguignon ou les deux, 

Contre 

Une ou plusieurs catégories de saucisses ou des merguez ou du haché (steak ou vrac) ou un peu de tout ça. 

 

Lors de votre commande, il vous suffit de préciser dans le bon de commande et plus précisément, dans la colonne « 

standard ou personnalisé (à préciser) », la nature de l’échange souhaité ou bien « pas d’échange ». Si vous souhaitez 

un échange personnalisé, merci de nous en préciser le contenu lors de la prise de contact avec nous.  

Si vous souhaité commander plusieurs colis mais que vous ne souhaitez pas faire d’échange sur tous les colis, il 
faudra nous le préciser également lors de votre prise de contact avec nous. 
 
Quel que soit l’échange choisi, la quantité échangée restera la plus équivalente possible donc pas de réduction ou 

d’augmentation du poids du colis souhaitez.  

Les échanges proposés ne concernent que pot au feu/bourguignon et saucisses/merguez/haché (steak ou vrac). 

 

Produits de la Gamme prestige  
➢ Colis prestige de 2 kilos 

➢ Côte de bœuf 
➢ Langue 

➢ Joue 

 

Conditions générales de vente  
➢ Nature du paiement : espèce ou chèque à l’ordre du GAEC de la Motte 
➢ Modalité de paiement : le jour du retrait ou de réception de la commande 

➢ Conditions de livraisons : livraison offerte à partir de 5 kg d’achat hors gamme prestige et abats 
➢ Conditions d’achats : 

• Acceptation à la vente de 1 produit de la gamme prestige pour 8 kg d’achat supplémentaire hors gamme 
prestige et abats et sous réserve de disponibilité. 

• Nous nous réservons le droit de vous refuser la vente de certains produits notamment pour cause de manque de 
disponibilité 

• Le poids donné pour certains produits est à titre indicatif il est variable selon les vaches et les ventes mais le prix 
sera appliqué par rapport au prix au kilo 

• Les prix affichés sur cette brochure sont valable jusqu’au début du printemps 2026 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Transformation 

❖ Saucisse nature 330 g (5 saucisses) 
➢ 5,28 euros l’unité 

❖ Saucisse aux herbes 330 g (5 saucisses) 
➢ 5,28 euros l’unité 

❖ Saucisse basquaise 330 g (5 saucisses) 
➢ 5,28 euros l’unité 

❖ Saucisse au piment d'Espelette 330 g  
➢ 5,28 euros l’unité 

❖ Merguez 330 g (5 merguez) 
➢ 5,28 euros l’unité 

❖ Brochette 500 g (4 brochettes) 

➢ 8,50 euros l’unité 

❖ Steak haché 250 g (2 steaks hâchés) 
➢ 4 euros l’unité 

❖ Cheveux d'anges 500 g (haché vrac) 
➢ 8 euros l’unité 

❖ Saucisse sèche x1 (environ 125 gr pièce) 
➢ 5,50 euros la pièce 

Viande Au détail 

❖ Côte de bœuf (environ 2 kilos) 

➢ 28 euros le kilo 

❖ Morceaux à fondue (environ 800 grammes) 

(Poire-araignée-merlan-dessue de palette à 

fondue)   

➢ 21 euros le kilo  

❖ Roastbeefs (macreuse, tende de tranche à rôtir) 

➢ 21 euros le kilo 

❖ Bifteck (Rumsteck, pièce à parée à bifteck, gîte 

à bifteck, aiguillette baronne, paleron) 

➢ 20 euros le kilo 

❖ Assortiment à bourguignon (environ 800 g) 

➢ 13 euros le kilo 

❖ Jarret (environ 1,2 kilos) 
➢ 12 euros le kilo  

❖ Plat de côtes (environ 1 kilo) 

➢ 11 euros le kilo 

 

Abats 

❖ Langue (environ 1,8 kg) 

➢ 34,20 euros l’unité 

❖ Joue (environ 600g) 

➢ 11,40 euros l’unité 

❖ Cœur      
➢ 9 euros le kilo 

❖ Foie        
➢ 8 euros le kilo 

❖ Rognon (environ 800 gr) 

➢ 6,40 euros l’unité 

❖ Demi-queue (environ 800 gr) 
➢ 8 euros l’unité 

❖ Pieds       
➢ 7 euros l’unité 

Point de vente et livraison 

Vous pouvez venir récupérer vos commandes à notre point de vente : 

• Vivonne, 1 rue de la Chaume 86 370 Vivonne 

    Ou   

Vous pouvez être livré gratuitement (si vous respecter les conditions de livraison ci-

dessus) en l'indiquant dans le bon de commande. 

 

Plats préparés 

❖ Bolognaise de bœuf 500g  
➢ 11 euros l’unité 

GAEC De La Motte 
 

4 rue de la Chaume 

La Motte de Ganne 

86 370 Vivonne 

 

Téléphone : 06 83 30 82 28 

 

gaecdelamotte86@gmail.com 

www.gaec-de-la-motte.fr 


